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Une des premières actions du PAT

concernait le sujet du

.

La CCDB a mené un travail sur les

conditions de mise en place d’une

qui en

découle.

Cette mission a été confiée à son

service gestion des déchets,

accompagné par le bureau d’étude «

Les Alchimistes ».

Dès le

pour les particuliers et professionnels.



Après des échanges en commission

Agriculture Forêt à la CCDB, il est ressorti

qu’au sein des conseils municipaux, il y

avait un du

PAT.

Dès lors, une a

commencé pour présenter dans chaque

conseil municipal le PAT.

L’objecif étant de clarifier la démarche

pour permettre aux élus locaux d’être

des sur leurs communes

auprès des habitants, producteurs,

restaurateurs, commerçants…

A ce jour, ont pu

bénéficier de cette présentation.



Le besoin de recenser les producteurs et

productrices s’est fait ressentir sur le

territoire.

Depuis le printemps 72 producteurs ont

été contactés.

Cela a donné lieu à (en

cours) tandis que 16 producteurs n’ont pas

souhaité figurer dans le carnet

(écoulement des productions, en

réorganisation, en cours d’installation, ne

souhaite pas communiquer d’avantage,

pas la capacité pour répondre à plus de

demande…).

Le

Il recensera

.



La CCDB est engagée depuis une quinzaine

d’années dans l’accompagnement à

l’installation-transmission.

Dans le cadre du PAT, elle a souhaité

en

commençant par

. Ce diagnostic a été

effectué d’avril à septembre par Emma DUVAL

et a permis :

 D’identifier les sièges d'exploitation, le

parcellaire et l’âge des agriculteurs

 D’ et évaluer

leur potentiel de reconquête

Un travail qui a abouti également à l’élaboration

d’une proposition de plan d’action pour

renouveler la feuille de route du CLIT. Et

notamment la

.



A travers son PAT, la CCDB a choisi d’aborder la

thématique du changement climatique en

agriculture.

Elle a mis en place un

(Elevage de brebis laitières, culture

céréalière, viticulture et maraichage) autour

d’une triple approche collégiale sur la

microbiologie du sol, la biodiversité et

l’agroforesterie.

Pour ce faire la CCDB est

: la Ferme Blue

Soil/Laboratoire Santé du Sol (Microbiologie du

sol), l’Hirondelle aux Champs (Biodiversité) et

l’Association Drômoise d’Agroforesterie.

ont été réalisés par un

groupe d’étudiants de l’ISARA au printemps

pour présenter cette démarche. A retrouver ICI :

https://www.ccdb26.fr/intercommunalite/pro

jets/projet-alimentaire-territorial/

https://www.ccdb26.fr/intercommunalite/projets/projet-alimentaire-territorial/




Dans le cadre du Programme National de

l’Alimentation, la DRAAF d’Auvergne Rhône Alpes

proposait aux territoires intéressés de financer

au dispositif « Les

Classes du Goût » en partenariat avec la

coopérative CRESNA.

La CCDB ayant répondu favorablement, a pu

faire bénéficier de ce dispositif, à

(enseignants et personnels de cuisine).

L’objectif étant d’initier une démarche

pédagogique autour de l’alimentation avec les

écoles du territoire afin de construire

prochainement un .



Lors des vacances de Pâques, la CCDB a organisé

des visites de fermes, les mercredis matins et

après-midis.

Au total ont été accueillies,

, par des producteurs et productrices

impliqués :

- Elevage de brebis laitières

- Elevage de vaches

- Elevage de chèvres laitières

- Elevage de brebis allaitantes

- Maraîchage

Le public qui est venu sur les fermes était

essentiellement (cible visée).

Il reste néanmoins difficile de juger de l’impact de

ces visites sur le comportement d’achat des

habitants.

Action à poursuivre et à faire évoluer.



« Un territoire qui subvient aux besoins alimentaires de
sa population en étant organisé pour faire face à divers
aléas (climatique, économique, sociaux…). »
Pour aborder ce sujet de la résilience alimentaire, la

CCDB a organisé une conférence, autour d’une

le « Microbiote du Sol » (Céline BASSET) et le

« Microbiote Territorial » (Stéphane LINOU).

Deux sujets liés par le fait qu’un sol vivant est le

d’un système alimentaire résilient.

• L’ du sol : Comprendre

et découvrir la biodiversité des différents micro-

organismes du sol, le rôle de chacun, l’équilibre à

trouver entre chaque, leurs interactions…

• L’ : Comprendre l’évolution

historique du réseau alimentaire des territoires, les

acteurs territoriaux de l’alimentation et leurs

interactions, la perte d’autonomie alimentaire et

l’incidence que cela peut avoir sur l’ordre public…



En parallèle de l’élaboration d’un nouveau carnet

des producteurs, la CCDB souhaite

entre les professionnels du

secteur de l’alimentation.

C’est pourquoi, elle a organisé « L’Instant Pro. »,

un rendez où restaurateurs, producteurs,

commerçants, hébergeurs, se rencontrent,

échangent, témoignent...

étaient présentes à cette première

rencontre qui s’est tenue à la Brasserie La Vieille

Mule (Le Poët Laval).

Les participants ont fait part de leur intérêt

d’avoir cet espace d’échange, de mise en réseau.

Le prochain Instant Pro. aura lieu le

.

(Plus d’infos à venir)



Dans la continuité de la conférence du 14 avril, la

CCDB proposait une

Une formation proposée par Céline BASSET de la

Ferme Blue Soil/Laboratoire Santé du Sol.

Sur l’ensemble de la journée,

(essentiellement des jardiniers amateurs) ont eu

l’occasion de découvrir en pratique les micro-

organismes du sol, leur organisation, leurs

interactions et leurs rôles dans la

résilience/sécurité alimentaire, le cycle de l’eau, la

séquestration du carbone…

Les participants ont notamment pu bénéficier d’un

de sols en

direct, projetées sur grand écran (échantillons

provenant de 6 participants)



Dans la continuité de la conférence du 14 avril, la

CCDB proposait une formation à destination des

élus sur la sécurité alimentaire, animée par

Stéphane LINOU (Expert en sécurité alimentaire).
étaient présentes durant cette

journée, pour partager, découvrir, les outils et les

actions à mettre en œuvre dans le cadre d’une

et comment l’anticiper.

Le territoire de la CCDB de part sa taille, sa

typologie et les actions engagées est sensible à ce

sujet, mais l’objectif final de cette journée devait

permettre aux

, sur la sécurité alimentaire et les Plans

Communaux de Sauvegarde.



Cette journée était dédiée à la

.

En plus des 2 formations proposées (Microbiote et

élus), la CCDB, en partenariat avec le Restaurant

du Parc à Dieulefit, conviait sur le temps du midi,

les participants aux formations et les habitants du

territoire à venir découvrir et déguster un

, soumis à des critères spécifiques :

 Moins de 51 kms (A vol d’oiseaux) pour la

provenance des aliments

 Moins de 9,50€ coûts matières par personne

(Avec une juste rémunération des producteurs)
 Moins de 1,6 kg équivalent CO2 par personne

(Critères de la COP 21 de Paris)



Afin de mettre en avant les

, réalisés par RadioLà,

l’association le Lien 26 a organisé des

du territoire

(Dieulefit, Roche St Secret, Bouvières, La Bégude

de Mazenc, Bourdeaux, Pont de Barret).

Le Collectif de la Sécurité Sociale de

l’Alimentation et la CCDB ont été associés aux

projet.

ont participé à ces écoutes

collectives.



La CCDB via son PAT souhaite

du territoire à répondre

aux objectifs de la loi EGALIM

(https://agriculture.gouv.fr/tout-comprendre-
de-la-loi-egalim-2) en

.

Pour mener cette action, la collectivité est

accompagnée de l’association Agribiodrôme, avec

qui elle a organisé fin juin une

de restaurant collectif.

Un temps d’échange qui s’est tenu au Domaine de

Chabotte (Le Poët Laval) et qui a réuni

.

Les participants ont présenté le fonctionnement

de leurs structures et on fait part de leurs attentes

sur ce travail, une matinée qui s’est conclue par

un repas partagé.

https://agriculture.gouv.fr/tout-comprendre-de-la-loi-egalim-2




Dans la continuité de la rencontre du 28 juin, la

CCDB et Agribiodrôme, vont accompagner

durant l’année scolaire 2023-

2024 :

 Le Centre de Loisirs de la Ferme St Pol

 La Cantine de l’école de le Poët Laval

 La Cantine de l’école de la Bégude de Mazenc

 La Cantine de l’école de Bourdeaux



En parallèle du travail avec la restauration

collective, la CCDB a missionné la Chambre

d’Agriculture de la Drôme pour mener un

auprès des

agriculteurs et agricultrices sur les débouchés

locaux.

L’ objectif étant d’

en produits agricoles et alimentaires

à destination des habitant.e.s, de la restauration

collective, des commerces, de la GMS...

A ce jours ont fait part d’un besoin

d’accompagnement.





est une coopérative, chaque

magasin est indépendant et chaque gérant

est propriétaire du magasin.

des produits alimentaires viennent de la

centrale de système U et

d’approvisionnement en produits locaux.

Besoin de avec les producteurs (Pas

de rupture dans l’approvisionnement). Même s’il y

a toujours la possibilité de se retourner vers la

centrale d’achat avec une rapidité de livraison.

Pour la viande, le magasin ne dispose plus de

boucherie, les producteurs doivent livrer les

, et étiquettés

avec un code barre.

d’action pour travailler avec des

producteurs locaux.

sur les prix, les

producteurs fixent leurs prix et le magasin

applique sa sur les produits.

Système de avec les

producteurs.

Souhaite organiser des temps de

(dégustation) par les producteurs

locaux dont les produits sont en magasin.

La vente des produits Bio est en dans le

magasin.

consommation de produits bio et locaux

durant la période estivale.

En cas d’événements

exceptionnels (

généralisée…) environ 1 semaine

de stock sur l’alimentaire contre

3 en temps normal.

Le comportement des

consommateurs en temps de

crise influe sur la du

stock.

Lors d’une réunion entre

gérants, le sujet des PAT a été

abordé, ainsi que l’importance

de s’ dans ces

démarches.





Ci-contre est présenté la gouvernance tel qu’elle

avait été définie lors de la labélisation PAT Niveau

1.

Dans le cadre d’une future candidature PAT

Niveau 2, cette gouvernance est à retravailler et

à clarifier, c’est pour cela que lors du COPIL, les

participants ont été sollicités afin

sur le futur pilotage du PAT.



Il a été demandé aux participants de se

positionner sur leur vision « idéale » de

l’organisation du PAT.

Les ci-contre leurs ont été

proposées.

C’est la qui a retenu le plus de voix, comme

en témoigne la photo ci-dessous.



Pour poursuivre et conclure les échanges sur la

gouvernance, une de celle-ci (voir ci-
contre), tel qu’elle pourrait être envisagée pour le

PAT, a été présentée pour discussion.

Il s’agissait d’avoir un (rien n’est
acté) sur lequel les participants pouvaient

échanger en vu d’

.


