Un territoire engagé
vers |'autonomie
alimentaire

Projet Alimentaire Territorial

Prévus dans la loi d’avenir pour [Iagriculture,
I’alimentation et la forét du 13 octobre 2014 (Art 39), les
projets alimentaires territoriaux s'appuient sur un
diagnostic partagé faisant un état des lieux de la
production agricole et alimentaire locale, du besoin
alimentaire du bassin de vie et identifiant les atouts et
contraintes socio-économiques et environnementales
du territoire.

Elaborés de maniére concertée a I'initiative des acteurs
d'un territoire, ils visent a donner un cadre stratégique
et opérationnel a des actions partenariales répondant a
des enjeux sociaux, environnementaux, économiques et
de santé.
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Valoriser les initiatives locales en
faveur des circuits courts
alimentaires
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soutenus a travers le Projet Alimentaire Territorial
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I’alimentation durable, I'accompagnement des porteurs
de projets agritouristiques, la création de supports de
promotion et de communication pourront é&tre

Communauté de Communes Dieulefit-Bourdeaux

Et demain?

Transmettre les exploitations
agricoles et installer de nouveaux
agriculteurs

Les installations ne compensent pas les départs a la
retraite a venir. La Communauté de Communes
souhaite faciliter l'accés au foncier agricole et
permettre [installation de futurs agriculteurs. Le
Comité Local Installation Transmission sera renouvelé
pour mieux accompagner les porteurs de projets

Favoriser les changements de
pratiques en agriculture

Des actions seront déployées a I’échelle du territoire
afin de permettre aux professionnels d’expérimenter
et de partager de nouvelles pratiques agronomiques
dans I'optique de préserver, un peu plus chaque jour,
nos ressources et d’offrir aux consommateurs des
productions saines et de qualité

Manger local en restauration collective
et limiter le gaspillage alimentaire

Les établissements de soin, d’accueil et cantines
scolaires seront associés afin de permettre a tous de
bénéficier d’un approvisionnement en produits
alimentaires locaux et de qualité. Professionnels de la
restauration collective et convives  seront
accompagnés afin de limiter le gaspillage et valoriser
les biodéchets




