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Offre n° 203CYBB

Serveur de restaurant (H/F)
26 - SAOU -

Poste a pourvoir début avril 2026.

En tant que membre clé de notre équipe, vous serez chargé(e) de garantir un service de qualité et de créer une

atmosphére conviviale pour nos clients.

Vos missions sont les suivantes :

Accueillir et placer les clients

Présenter le menu et conseiller les clients sur les choix de plats et de boissons
Prendre les commandes et les transmettre en cuisine

Servir les plats et les boissons

Assurer la propreté et I'organisation des tables

Gérer les paiements et les encaissements

S'assurer de la satisfaction des clients tout au long de leur repas

Profil recherché

Expérience préalable en tant que serveur(se) dans un environnement de restauration
Disponible pour travailler les soirs, week-ends et jours fériés Repos mardi et
mercredi. Travail en horaires coupés.

Ce que nous offrons

Contrat saisonnier a temps plein

Ambiance de travail dynamique et chaleureuse

Rémunération attractive avec pourboires

Profil souhaité

Expérience
2 An(s) - au moins 2 saisons ou formation
Formation

CAP, BEP et équivalents Hotellerie restauration - ou expérience

Compétences

Accueillir le client et I'installer ’ ‘ Avoir le sens du service client ‘ ‘ Capacité a offrir des conseils pertinents ’

CDD - 6 Mois
Contrat travail

39H/semaine Travail en
horaires décalés

Travail les week-ends et jours
fériés

En contact avec du public

Salaire brut : Mensuel de
2500.00 Euros sur 12 mois A
voir selon expérience et profil

Connaissance des bases de la cuisine locale ’ ‘ Effectuer le service des plats a table ’ ‘ Nettoyer une salle de réception

Réaliser la mise en place de la salle et de |'office




Informations complémentaires

¢ Qualification : Employé qualifié
» Secteur d'activité : Restauration traditionnelle

Employeur

Cerise et Vinaigrette

1 ou 2 salariés

http://www.ceriseetvinaigrette.fr/

Une cuisine généreuse et gourmande, attachée aux bons produits des producteurs de Saol et des environs. De la viande élevée en France et des vins de qualité
principalement de la région. Un restaurant atypique, dans le magnifique village de Saod, installé dans un ancien hangar agricole. Une décoration originale et raffinée, et
une terrasse avec vue sur nos montagnes.


http://www.ceriseetvinaigrette.fr/

